11| métiers

CFA DE TARN-ET-GARONNE

CERTIFICAT DE SPECIALISATION

PATISSERIE DE BOUTIQUE

OBJECTIFS :

Conduire une production d'enfremets, de petits gdteaux et

PROGRAMME DE FORMATION
ENSEIGNEMENT PROFESSIONNEL

petits fours, de g@teaux de voyage, de tartes élaborées ef de

croguembouches.

Production d’entremets, petits gateaux et petits fours, gateaux de

Réaliser les préparations de base, les monfages ef finitions. voyage, tartes élaborées et croquembouches

Optimiser la production en pdatisserie

- Préparations de base dans le respect des regles d’hygiene et de sécurité
Réalisation de pdtes et appareils
Préparation de cremes, dérivés de crémes et fabrication glacées
non turbinées

- Montages et finitions des produits finis dans le respect des régles d’hy

- - g2 d 7 oz
PUBLIC VISE [l PREREQUIS gene et de siurt
Demandeurs demploi Etre fitulaire de: L

ayant validé un projet CAP Pdatissier

| Optimisation de la production en patisserie

Apprentis + Choix et valorisation des techniques et matiéres d'oeuvre selon les
fabrications

Sélection des matieres premiéeres en fonction des fabrications

Gestion des techniques selon les fabrications

Communication et valorisation de la production auprées du personnel de
vente

TAR' FS - Optimisation et suivi de la production

Planification de la production

Suivi et analyse de la production

Mise en oeuvre des regles d’hygiéne, de sécurité et de gestion durable
des ressources

LIEU DE
FORMATION

Ecole des métiers CFAB82 11 Conieel TSR
rue E. Mercadier
82000 Montauban

8h | 12h - 13h30 | 16h30

prise en charge par
'OPCO Autres dispositifs :

nous contfacter

MODALITES PEDAGOGIQUES SUIVI ET EVALUATIONS

Salles équipées Matiere d'oceuvre et matériel Evaluation des acquis fout au long de I'année.
professionnels fournis Evaluations écrites et orales, QCM Travaux
Formateurs qualifiés et expérimentés pratiques.
Apprentissage actif Carnet de ligison et visites en entreprise

Formation en présentiel

ecoledesmetier82 .fr contact@edmcfa82.fr 05 630353 39

DELAIS D'’ACCES MODALITES D’EXAMEN POURSUITE D’ETUDES

A la signature du contrat Examen ponctuel. CAP Chocolatier Confiseur BTM Pdtissier,
Rentrée en septembre Pas de possibilité de valider un ou plusieurs confiseur, glacier et traiteur

blocs de compétences

EN ALTERNANCE ACCES HANDICAP DEBOUCHES

APPRENTIS Contacter notre référente handicap: Boulanger

Stagiaires FC : 400h CFA en 1an k.boukri@edmcfa82 fr Commercant en alimentation




